Technik zywienia i ustug
gastronomicznych

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji (PRK): IV

KWALIFIKACJE GLOWNE ZADANIA | CZYNNOSCI ZAWODOWE
Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie technik zywienia
HGT.02. . . . , .
i ustug gastronomicznych powinien by¢ przygotowany do wykonywania
Przygotowanie i wydawanie dan zadan zawodowych:

w zakresie kwalifikacji HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan:
a) oceniania jakosci produktéw,

HGT.12. b) przechowywania zywnosdi,
Organizacja zywienia i ustug c) obrébki produktéw i przygotowania stanowiska pracy,
gastronomicznych d) obstugi sprzg.tu ga/stronomicznego, . )
e) przygotowania dai zimnych, goracych i podstawowych deseréw,
f) wydawania dar;
Ksztatcenie w zawodzie TECHNIK
ZYWIENIA | USLUG GASTRONOMICZNYCH i
odbywa sie: w zakresie kwalifikacji HGT.12. Organizacja zywienia i ustug
> w 5-letnim technikum; gastronomicznych:
> w 2-letniej branzowej szkole a) oceniania jakosci zywnosci,
Il stopnia dla absolwentéw b) planowania zywienia z uwzglednieniem alternatywnego sposobu
3-letniej branzowej szkoty zywenia, . o
| stopnia; c) organizowania zywienia w produkcji gastronomicznej,
> na kwalifikacyjnych kursach &) kompuania ustug gastronamicanych
zawodowych. pecyarp PoJ
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PREDYSPOZYCJE DO WYKONYWANIA ZAWODU

>

> spostrzegawczos¢;

komunikatywnos¢; > gotowos¢ do tworzenia i podtrzymywania sieci kontaktéw
z klientami;

> zdolno3¢ radzenia sobie z emocjami klient6w i presja otoczenia;
> kreatywnos¢;
> gotowos¢ do pracy w réznych warunkach $rodowiskowych.
> cierpliwos;
> gyczliwosé i otwartos;
> doktadnos¢;
> elastycznosé i otwartos¢ na zmiany;
> gotowos( do ciggtej nauki;
> wysoka kultura osobista;
> samodzielnos¢;
> asertywnos¢
> podzielnos¢ uwagi;
> gotowos¢ do pracy w szybkim tempie;
> tatwos¢ przechodzenia z jednej czynnosci do drugiej;

> wytrzymato$¢ na dtugotrwaty wysitek fizyczny;

WARUNKI PRACY

Bedziesz pracowac:

> przewaznie indywidualnie, ale réwniez zespotowo;

> recznie i mechanicznie z zastosowaniem odpowiednich narzedzi i urzadzen do obrébki produktéw spozywezych;

> w pomieszczeniu zamknietym, w wysokich temperaturach i przy duzej wilgotnosci, czasem na zewnatrz (ogrédki, imprezy plenerowe);
> przy odwietleniu dziennym i sztucznym oraz w miejscach z wyciggowa instalacjg wentylacyjng;

> czestow bezposrednim kontakcie z ludzmi;

> majac nienormowany czas pracy zalezny od jej specyfiki, o kazdej porze dnia i w kazdy dzieri (czasem bez wykluczania $wiat).

MOZLIWOSCI PRACY W ZAWODZIE

Mozesz pracowac m.in.:

> wrestauracjach; > wfirmach cateringowych;
> wzaktadach gastronomicznych; > podczas imprez okolicznosciowych;
> w hotelach; > we whasnej firmie.

> w kawiarniach, pubach, dyskotekach;
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SCIEZKI KSZTALCENIA W ZAWODZIE
TECHNIK ZYWIENIA | USEUG GASTRONOMICZNYCH

SCIEZKA DLA ABSOLWENTOW SZKOt PODSTAWOWYCH

5-LETNIE TECHNIKUM 3-LETNIA BRANiOWA
SZKOLA | STOPNIA
ksztatcace w zawodzie technik

zywienia i ustug gastronomicznych kwalifikacja HGT.02. Przygotowanie

. " i wydawanie dan
oraz zdanie egzaminéw zawodowych
z zakresu kwalifikadji HGT'OZ', /// \\\ oraz zdanie egzaminu zawodowego
Przygotowanie i wydawanie dari /// \\\ z zakresu tej kwalifikacji lub
(Ofaz /// \\\ egzaminu czeladniczego
HGT.12. Organizacja zywienia i ustug 7 N _
gastronomicznych /// \\\ =
8-LETNIA SZKOLA l .
PODSTAWOWA 2-LETNIA BRANZOWA
SZKOLA 11 STOPNIA
N
\\\ kwalifikacja HGT.12. Organizacja
. \\\ zywienia i ustug gastronomicznych
3-LETNIA BRANZOWA \\\\
SZKOLA 1 STOPNIA N oraz zdanie egzaminu zawodowego

N z zakresu tej kwalifikacji
kwalifikacja HGT.02. Przygotowanie

i wydawanie dan

oraz zdanie egzaminu zawodowego
z zakresu tej kwalifikacji lub
egzaminu czeladniczego

\/

KWALIFIKACYJNY
KURS ZAWODOWY

w zakresie kwalifikacji HGT.12.
Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych

oraz zdanie egzaminu zawodowego
z zakresu tej kwalifikacji

+

Szkota ponadpodstawowa dajaca
wyksztatcenie
Srednie Llub $rednie
branzowe
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SCIEZKI KSZTALCENIA W ZAWODZIE
TECHNIK ZYWIENIA | USEUG GASTRONOMICZNYCH

SCIEZKA DLA ABSOLWENTOW SzKOt PONADPODSTAWOWYCH | 0SOB DOROSEYCH

KWALIFIKACYJNY KWALIFIKACYJNY
KURS ZAWODOWY KURS ZAWODOWY
w zakresie kwalifikacji w zakresie kwalifikacji

HGT.02. Przygotowanie HGT.12. Organizacja zywienia

. . , ORAZ . .

i wydawanie dan i ustug gastronomicznych
oraz zdanie egzaminu oraz zdanie egzaminu
zawodowego z zakresu tej zawodowego z zakresu tej
kwalifikacji kwalifikacji

-

Szkota ponadpodstawowa
dajaca wyksztatcenie
$rednie lub $rednie
branzowe
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SZKOLY PROWADZACE KSZTALCENIE W ZAWODZIE

TECHNIK ZYWIENIA | USEUG GASTRONOMICZNYCH

Informacje o szkotach prowadzacych ksztatcenie w tym zawodzie na terenie catego kraju znajdziesz pod adresem:

https://rspo.men.gov.pl/
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Orientacyjna mapa szkét prowadzacych ksztatcenie w zawodzie TECHNIK ZYWIENIA | USLUG GASTRONOMICZNYCH
w roku szkolnym 2020/2021
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