BEZPŁATNE KURSY KWALIFIKACYJNE
Posiadasz wykształcenie średnie lub wyższe, zdobądź nowy zawód
TECHNIK ŻYWIENIA I  USŁUG GASTRONOMICZNYCH
Kursy kwalifikacyjne: 
· Sporządzanie potraw i napojów  
· Organizacja żywienia i usług gastronomicznych

KURSY KWALIFIKACYJNE  - to elastyczne, nowoczesne kształcenie zawodowe.
Po ukończeniu kursu kwalifikacyjnego  „Sporządzanie potraw i napojów”  i zdaniu egzaminu zdobędziesz zawód: kucharz.
Jeżeli ukończysz również kurs kwalifikacyjny „Organizacja żywienia i usług gastronomicznych” i zdasz egzamin uzyskasz tytuł: technik żywienia i usług gastronomicznych.
Nasza ofertę kierujemy do osób, które myślą o:
· zmianie kwalifikacji zawodowych

· zdobyciu nowego zawodu

· zmianie pracy

· otworzeniu własnej działalności gospodarczej
Organizacja i forma kursu:
· forma nauczania dostosowana do potrzeb uczestników kursu:  

- w systemie zaocznym(zajęcia piątek, sobota, niedziela), 

- wieczorowym lub dziennym,

· miejsce zajęć praktycznych i teoretycznych - Zespół Szkół Ogólnokształcących i Zawodowych w Bolesławcu, ul. Komuny Paryskiej 6,
· nauka trwa 3 semestry.

ZESPÓŁ SZKÓŁ OGÓLNOKSZTAŁCĄCYCH I ZAWODOWYCH W BOLESŁAWCU oferuje:
KURS KWALIFIKACYJNY:     SPORZĄDZANIE POTRAW I NAPOJÓW 
KURS KWALIFIKACYJNY:    ORGANIZACJA ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH 
 

    Nauczymy Cię wszystkiego, co musisz wiedzieć na temat funkcjonowania gastronomii — poznasz tajniki prowadzenia między innymi: restauracji, kafeterii, stołówek, bufetów. Dowiesz się, jak organizować wszelkiego rodzaju imprezy o charakterze gastronomicznym, jak choćby bale, wesela, przyjęcia okolicznościowe, bankiety firmowe. 
Nauczysz się reguł zdrowego i nowoczesnego żywienia oraz układania zestawów potraw i napojów z ich uwzględnieniem. Pokażemy Ci, jak prowadzić dokumentację dotyczącą rozliczeń produkcji gastronomicznej, a także jak organizować, koordynować i nadzorować obsługę konsumentów, pracę magazynu oraz pracę w dziale produkcyjnym.
Perspektywy zatrudnienia:
Pracę znajdziesz między innymi w restauracji, kawiarni, pubie, hotelu, stołówce szkolnej lub pracowniczej albo firmie cateringowej. Zdobędziesz także odpowiednie kwalifikacje, by otworzyć własną działalność.  

