
świąteczny
KIERMASZ
z SERCEM
16.12.2015
ZSOiZ w Bolesławcu

start o 10:30
w ofercie:

pierożki z kapustą, grzybami i kminkiem, pierożki z cieciorką, pierożki z łososiem  

we współpracy z SZEFAMI KUCHNI
dolnośląskich restauracji i hoteli:

Uczestnictwo we wspólnym gotowaniu zapowiedzieli: S. Przystupa właściciel firmy ,,Cooking for 
all - Gotowanie dla Wszystkich''  i ambasador firmy Bonduelle, T. Przybyłowski szef Kuchni „Zamku 

Kliczków”, J. Belczyk szef Kuchni w Hotelu „Czocha”, J. Żmuda szef Kuchni w Hotelu „Cieplice”, 
P. Firlej zastępca Szefa kuchni w Hotelu ,, Co�onina Villa & Mineral Spa Resort ''w Świeradowie Zdroju, 
G. Globerski szef kuchni w Hotelu „ZIELONY PIEC” w Leśnej, P. Lipski szef Kuchni ,,Dwór Liczyrzepy'' 

w Karpaczu,  J. Wyspialski szef kuchni w Hotelu „Jan” w Wojcieszycach.

i bobem, pierożki z kurkami, pasztet z ryby z podgrzybkami, kulebiaki z kapustą,
hummus z cieciorki, pierniczki dekoracyjne, pierniki, keksy, strucle makowe,

potrawy z ryb oraz inne świąteczne smakołyki

AKCJACHARYTATYWNAdedykowana jest
Tomkowi Przybyłowskiemu

szefowi kuchni  “Zamku Kliczków”,
który w pożarze stracił swój dom

Zespół Szkół Ogólnokształcących i Zawodowych im. mjra H. Sucharskiego

ul. Komuny Paryskiej 6


