BEZPŁATNE KURSY KWALIFIKACYJNE
OFERTA  dla

absolwentów zasadniczej szkoły zawodowej w zawodzie kucharz 
oraz kucharz małej gastronomii
Kurs kwalifikacyjny:  
  „Organizacja żywienia i usług gastronomicznych”
Ukończenie tego kursu otworzy Ci drogę do uzyskania tytułu: 
technik żywienia i usług gastronomicznych
Kursy kwalifikacyjne
To elastyczna i nowoczesna forma kształcenie zawodowego, które pomaga zdobyć lub uzupełnić kwalifikacje zawodowe.
Naszą ofertę kierujemy do osób, które myślą o:

· podwyższeniu swoich kwalifikacji zawodowych

· zdobyciu nowego zawodu

· zmianie dotychczasowej  pracy

· zarejestrowaniu własnej działalności gospodarczej
Organizacja i forma kursu:
· forma nauczania dostosowana do potrzeb uczestników kursu:  w systemie zaocznym(zajęcia piątek, sobota, niedziela), wieczorowym lub dziennym

· miejsce zajęć praktycznych i teoretycznych - Zespół Szkół Ogólnokształcących i Zawodowych w Bolesławcu, ul. Komuny Paryskiej 6
· nauka trwa 3 semestry
Perspektywy zatrudnienia:

Pracę znajdziesz między innymi w restauracji, kawiarni, pubie, hotelu, stołówce szkolnej lub pracowniczej albo firmie cateringowej. Zdobędziesz także odpowiednie kwalifikacje, by otworzyć własną działalność.  

ZESPÓŁ SZKÓŁ OGÓLNOKSZTAŁCĄCYCH I ZAWODOWYCH
w Bolesławcu  oferuje:
Kurs kwalifikacyjny:    ORGANIZACJA ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH 
 

 

 
Etapy uzyskiwania kwalifikacji ilustruje uproszczony schemat
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Absolwent ZSZ w zawodzie : 

KUCHARZ

Kurs kwalifikacyjny  

K2

"Organizacji żywienia i 

uslug gastronomicznych"

Ukończenie Liceum 

Ogólnokształcącego

Potwierdzenie

ukończenia kursu

TECHNIK

ŻYWIENIAI USŁUG 

GASTONOMICZNYCH

Egzamin

potwierdzający kwalifikacje 

zawodowe


Absolwent jest przygotowywany do wykonywania następujących zadań:
Organizacja żywienia i usług gastronomicznych
1. Planowanie i ocena żywienia.
2. Organizowanie produkcji gastronomicznej.
3. Planowanie i wykonywanie usług gastronomicznych.
SCHEMAT 1



1. KANDYDAT - poziom wykszt. - ŚREDNIE:
                  -technikum
                  -liceum ogolnoksztalcace 
                  - studnt

2. KANDYDAT - poziom wykszt. - WYŻSZE : każdy rodzaj


Kurs kwalifikacyjny    K2

"Organizacji żywienia i uslug gastronomicznych"

Egzamin 
potwierdzający kwalifikacje zawodowe

PRZERWA

Świadectwo  ukończenia kursu

Świadectwo OKE potwierdzajace kwalifikacje zawodowe

Kurs kwalifikacyjny   K1

"Sporządzanie potraw i napojów"

Świadectwo  ukończenia kursu

Świadectwo OKE potwierdzajace kwalifikacje zawodowe

TECHNIK
KUCHARZ

Egzamin 
potwierdzający kwalifikacje zawodowe



SCHEMAT 1 (2)



KANDYDAT  
poziom wykszt. 
-gimnazjum-

Kurs kwalifikacyjny    K2

"Organizacji żywienia i uslug gastronomicznych"

Egzamin 
potwierdzający kwalifikacje zawodowe

KANDYDAT  
uzupelnienie  wykszt. 
poziom szk. śred.-liceum-

PRZERWA

Świadectwo  ukończenia kursu

Świadectwo OKE potwierdzajace kwalifikacje zawodowe

Kurs kwalifikacyjny    K1

"Sporządzanie potraw i napojów"

Świadectwo  ukończenia kursu

Świadectwo OKE potwierdzajace kwalifikacje zawodowe

TECHNIK
KUCHARZ

Egzamin 
potwierdzający kwalifikacje zawodowe



SCHEMAT 1 (3)

																																		`



Absolwent ZSZ w zawodzie : KUCHARZ

Kurs kwalifikacyjny   K2

"Organizacji żywienia i uslug gastronomicznych"

 Ukończenie Liceum Ogólnokształcącego

Potwierdzenie ukończenia kursu

TECHNIK
ŻYWIENIA I USŁUG GASTONOMICZNYCH

Egzamin 
potwierdzający kwalifikacje zawodowe



SCHEMAT 1 (4)



KANDYDAT  
poziom wykszt. 
ZSZ o profilu innym niż gastrnomiczny

Kurs kwalifikacyjny    K2

"Organizacji żywienia i uslug gastronomicznych"

Egzamin 
potwierdzający kwalifikacje zawodowe

KANDYDAT  
uzupelnienie  wykszt. 
poziom szk. śred.-liceum-

PRZERWA

Świadectwo  ukończenia kursu

Świadectwo OKE potwierdzajace kwalifikacje zawodowe

Kurs kwalifikacyjny    K1

"Sporządzanie potraw i napojów"

Świadectwo  ukończenia kursu

Świadectwo OKE potwierdzajace kwalifikacje zawodowe

TECHNIK
KUCHARZ

Egzamin 
potwierdzający kwalifikacje zawodowe



Arkusz2





Arkusz3






