
 

Szkolny Zestaw Podręczników obowiązujący w Zespole Szkół Ogólnokształcących i Zawodowych 

im. mjra H. Sucharskiego w Bolesławcu  

w roku szkolnym 2023/2024 
 

 

KLASA I BRANŻOWA SZKOŁA II STOPNIA 

 

L.p. przedmiot tytuł podręcznika autor wydawnictwo numer 

dopuszczenia 

zakres ewentu

alne 

uwagi 

Przedmioty ogólnokształcące 

1 język polski Język polski. Sztuka wyrazu. 

Podręcznik do języka 

polskiego dla klasy 1 liceum       

i technikum. Część 1 

 

 

 

Sztuka wyrazu. Podręcznik do 

języka polskiego dla klasy 1 

liceum i technikum. Część 2 

 

 

Sztuka wyrazu. Podręcznik do 

języka polskiego dla klasy 2 

liceum i technikum. Część 1 

 

 

Język polski „Sztuka wyrazu” 

podręcznik do liceum i 

technikum, kl. 2 część 2 

pozytywizm 

Katarzyna Budna,                  

Beata Kapela-Bagińska, 

Jolanta Manthey,              

Jarosław Zaporowicz, 

Tomasz Zieliński,                

Ewa Prylińska,                    

Cecylia Ratajczak 

 

Katarzyna Budna, Beata 

Kapela-Bagińska, Jolanta 

Manthey, Jarosław 

Zaporowicz, Tomasz 

Zieliński, Ewa Prylińska, 

Cecylia Ratajczak 

Katarzyna Budna, Beata 

Kapela-Bagińska, Jolanta 

Manthey, Jarosław 

Zaporowicz, Tomasz 

Zieliński, Ewa Prylińska, 

Cecylia Ratajczak 

 

Dorota Dąbrowska,               

Beata Kapela-Bagińska,            

Ewa Prylińska,                    

Gdańskie 

Wydawnictwo 

Oświatowe sp. z o.o.  

 

 

 

Gdańskie 

Wydawnictwo 

Oświatowe sp. z o.o.  

 

 

Gdańskie 

Wydawnictwo 

Oświatowe 

 

 

 

 

Gdańskie 

Wydawnictwo 

Oświatowe 

1022/1/2019 

 

 

 

 

1022/2/2019 

 

 

 

 

1022/3/2020 

 

 

 

 

 

1022/4/2020 

podstawowy  

i rozszerzony 

 

 

 

podstawowy  

i rozszerzony 

 

 

 

 

podstawowy  

i rozszerzony 

 

 

 

podstawowy  

i rozszerzony 

 



Cecylia Ratajczak,               

Adam Regiewicz,                    

Tomasz Zieliński 

  2 

 

matematyka Matematyka 1 Wojciech Babiański, Lech 

Chańko, Dorota Ponczek, 

Karolina Wej 

Nowa Era 971/1/2019 poziom 

podstawowy 

 

3 język niemiecki Effekt Neu 1 Anna Kryczyńska - Pham WSIP 1133/1/2022 podstawowy  

Przedmioty zawodowe 

ELE.05 

1 Eksploatacja 

maszyn, urządzeń  

i instalacji 

elektrycznych 

Eksploatacja maszyn i 

urządzeń elektrycznych 

podręcznik  

Tokarz Michał 

Lip Łukasz 

WSiP dla zawodu 

Technik Elektryk 

   

MEC.09 

1  Podstawy konstrukcji maszyn. 

Podręcznik do nauki zawodu 

technik mechanik 

Krzysztof Grzelak,                

Janusz Telega,                     

Janusz Torzewski 

WSIP    

2 Nadzorowanie przebiegu 

produkcji 

Stanisław Kowalczyk WSIP    

3 Obsługa maszyn i urządzeń Stanisław Legutko WSIP    

4 Organizacja procesów obróbki 

i montażu części maszyn               

i urządzeń 

Krzysztof Grzelak, Stanisław 

Kowalczyk 

WSIP    

MOT.06 

1  Organizacja i nadzorowanie 

obsługi pojazdów 

samochodowych 

Urszula Jastrzębska WKŁ    

2 Bezpieczeństwo pracy                                       

w przedsiębiorstwie 

samochodowym 

Dariusz Stępniewski WKŁ    

3 Pracownia diagnostyki 

pojazdów samochodowych 

Przemysław Kubiak,              

Marek Zalewski 

WKŁ    

4 Podstawy działalności 

gospodarczej w branży 

samochodowej 

Urszula Jastrzębska WKŁ    



SPC.07 

1 Bezpieczeństwo  

i higiena pracy  

w przetwórstwie 

spożywczym 

 

Wyposażenie i zasady 

bezpieczeństwa w gastronomii 

Agnieszka Kasperek  

Marzanna Kondratowicz 

WSiP   994/1/2019    

2 Propedeutyka 

przetwórstwa 

spożywczego 

Do wszystkich przedmiotów 

zawodowych.   

 

Technologia żywności cz. 1 

Podstawy technologii 

żywności  

 

Technologia żywności cz. 2-3 

Technologie kierunkowe.  

Praca zbiorowa pod redakcją:  

Ewy Czarneckiej-Skubina  

i Doroty Nowak  

AB Format Rok 

dopuszczenia 

2010 

  

3 Produkcja w 

przetwórstwie 

spożywczym 

  

4 Nadzorowanie 

produkcji w 

przetwórstwie 

spożywczym 

 

  

5 Organizacja 

procesów 

technologicznych 

w 

przetwórstwie 

spożywczym 

 

  

6 Technologie  

w przetwórstwie 

spożywczym 

  

HGT.12 

1. Planowanie 

żywienia 

człowieka              

i produkcji 

gastronomicznej 

Do wszystkich przedmiotów 

zawodowych (2 podręczniki): 

Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych. Technik 

żywienia i usług 

Hanna Kunachowicz,              

Irena Nadolna,                    

Beata Przygoda,                      

Beata Sińska,                     

Halina Turlejska 

 

 

Joanna Duda,                    

WSiP 

 

 

 

 

 

WSiP 

 

MEN 

343 404 2019 

 

 

 

 

MEN 

1.49.3/2019 

podstawowy  

2. Usługi 

gastronomiczne             

i cateringowe 



3. Pracownia 

planowania 

żywienia i 

organizacji 

gastronomii 

gastronomicznych. Część 1. 

Zasady żywienia 

 

Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych. Część 2 

Sebastian Krzywda, 

Marzanna Zienkiewicz 

4. Pracownia usług   

i obsługi 

konsumenta 

BUD.25 

 Organizowanie 

robót związanych 

z 

zagospodarowanie

m terenu budowy 

BUD.25. 

"Organizacja i kontrola robót 

budowlanych oraz 

sporządzanie kosztorysów 

część 1". ref.2019, 

Beata Bisaga, Maria Bisaga. WSiP    

 Sporządzanie 

kosztorysów robót 

wykończeniowych 

w budownictwie 

BUD.25 

"Organizacja i kontrola robót 

budowlanych oraz 

sporządzanie kosztorysów 

część 2". ref.2019 

Beata Bisaga, Maria Bisaga. WSiP    

 Organizowanie        

i kontrolowanie 

robót 

wykończeniowych 

w budownictwie 

BUD.25. Semestr 

1 i 2 

Wykonywanie robót 

montażowych, okładzinowych 

i wykończeniowych", część 1. 

ref.2019, 

Anna Kusina, Marek 

Machnik 

WSiP    

 Bezpieczeństwo      

i higiena pracy 

BUD.25 

"BHP w branży budowlanej" 

ref.2019 

Wanda Bakuła, Małgorzata 

Karbowiak. 

WSiP    

 

 

 

 

 

 

 



KLASA II BRANŻOWA SZKOŁA II STOPNIA 

 

L.p. przedmiot tytuł podręcznika autor wydawnictwo numer 

dopuszczenia 

zakres ewentu

alne 

uwagi 

Przedmioty ogólnokształcące 

1 język polski Po gimnazjum: 

1.“Ponad słowami” 

Podręcznik do języka 

polskiego dla liceum 

ogólnokształcącego                        

i technikum. Klasa 2 część 2 

2.”Ponad słowami” 

Podręcznik do języka 

polskiego dla liceum 

ogólnokształcącego                        

i technikum. Klasa 3  

 

Po szkole podstawowej: 

1.Język polski “Sztuka 

wyrazu”podręcznik do liceum 

i technikum, kl.3 część 1 

Młoda Polska 

2.Język polski “Sztuka 

wyrazu” podręcznik do liceum 

i technikum, kl.3 część 2 

dwudziestolecie 

międzywojenne, literatura 

wojny i okupacji 

3.Język polski “Sztuka 

wyrazu” podręcznik do liceum 

i technikum, kl.4 

współczesność 

Małgorzata Chmiel,           

Ewa Mirkowska-Treugutt, 

Anna Równy 

 

 

 

Anna Równy,                

Małgorzata Chmiel,               

Ewa Mirkowska-Treugutt 

 

 

Dorota Dąbrowska, Ewa 

Prylińska, Cecylia Ratajczak, 

Adam Regiewicz 

                                       

Dorota Dąbrowska, Ewa 

Prylińska, Cecylia Ratajczak, 

Adam Regiewicz 

 

 

Dorota Dąbrowska, Ewa 

Prylińska, Cecylia Ratajczak, 

Adam Regiewicz 

Nowa Era 

 

 

 

 

 

Nowa Era 

 

 

Gdańskie 

Wydawnictwo 

Oświatowe 

                                        

Gdańskie 

Wydawnictwo 

Oświatowe 

 

 

Gdańskie 

Wydawnictwo 

Oświatowe 

425/4/2013/201

5 

 

 

 

 

 

425/5/2014/201

6 

 

 

 

                      

1022/5/2021 

 

 

 

1022/6/2021 

 

1022/7/2022 

podstawowy 

i 

rozszerzony 

 

 

 

podstawowy 

i 

rozszerzony 

 

 

 

 

                     

podstawowy 

i 

rozszerzony 

 

 

podstawowy 

i 

rozszerzony 

podstawowy 

i 

rozszerzony 

 

  2 

 

matematyka Matematyka 2  Wojciech Babiański, Lech 

Chańko, Dorota Ponczek, 

Karolina Wej 

Nowa Era 971/2/2020 poziom 

podstawowy 

 



3 język niemiecki Effekt Neu 2 Anna Kryczyńska - Pham wyd. WSIP 1133/2/2022 podstawowy  

Przedmioty zawodowe 

ELE.05 

 Eksploatacja 

maszyn, urządzeń 

i instalacji 

elektrycznych 

Eksploatacja instalacji 

elektrycznych podręcznik  

Tokarz Michał 

Lip Łukasz 

WSiP dla zawodu 

Technik Elektryk 

   

MEC.09 

1  Podstawy konstrukcji maszyn. 

Podręcznik do nauki zawodu 

technik mechanik 

Krzysztof Grzelak,                   

Janusz Telega,                        

Janusz Torzewski 

WSIP    

2  Nadzorowanie przebiegu 

produkcji 

Stanisław Kowalczyk WSIP    

3  Obsługa maszyn i urządzeń Stanisław Legutko WSIP    

4  Organizacja procesów obróbki 

i montażu części maszyn               

i urządzeń 

Krzysztof Grzelak,               

Stanisław Kowalczyk 

WSIP    

MOT.06 

1  Organizacja i nadzorowanie 

obsługi pojazdów 

samochodowych 

Urszula Jastrzębska WKŁ    

2  Bezpieczeństwo pracy                                       

w przedsiębiorstwie 

samochodowym 

Dariusz Stępniewski WKŁ    

3  Pracownia diagnostyki 

pojazdów samochodowych 

Przemysław Kubiak,              

Marek Zalewski 

WKŁ    

4  Podstawy działalności 

gospodarczej w branży 

samochodowej 

Urszula Jastrzębska WKŁ    

SPC.07 

1 Bezpieczeństwo  

i higiena pracy 

 w przetwórstwie 

spożywczym 

Wyposażenie i zasady 

bezpieczeństwa w gastronomii 

Agnieszka Kasperek  

Marzanna Kondratowicz 

WSiP   994/1/2019    



2 Propedeutyka 

przetwórstwa 

spożywczego 

Do wszystkich przedmiotów 

zawodowych.   

 

Technologia żywności cz. 1 

Podstawy technologii 

żywności  

 

Technologia żywności cz. 2-3 

Technologie kierunkowe.  

Praca zbiorowa pod redakcją:  

Ewy Czarneckiej-Skubina  

i Doroty Nowak  

AB Format Rok 

dopuszczenia 

2010 

  

3 Produkcja w 

przetwórstwie 

spożywczym 

  

4 Nadzorowanie 

produkcji w 

przetwórstwie 

spożywczym 

 

  

5 Organizacja 

procesów 

technologicznych 

w 

przetwórstwie 

spożywczym 

  

6. Technologie  

w przetwórstwie 

spożywczym 

  

HGT.12 

1. Planowanie 

żywienia 

człowieka                  

i produkcji 

gastronomicznej 

Do wszystkich przedmiotów 

zawodowych (2 podręczniki): 

Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych. Technik 

żywienia i usług 

gastronomicznych. Część 1. 

Zasady żywienia 

 

Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych. Część 2 

Hanna Kunachowicz,        

Irena Nadolna,                      

Beata Przygoda,                       

Beata Sińska,                        

Halina Turlejska 

 

 

Joanna Duda, Sebastian 

Krzywda, Marzanna 

Zienkiewicz 

WSiP 

 

 

 

 

 

WSiP 

 

MEN 

343 404 2019 

 

 

 

 

MEN 

1.49.3/2019 

podstawowy  

2. Pracownia 

planowania 

żywienia                   

i organizacji 

gastronomii 

3. Pracownia usług          

i obsługi 

konsumenta 

BUD.25 

1 Organizowanie 

robót związanych 

"Organizacja i kontrola robót 

budowlanych oraz 

Beata Bisaga, Maria Bisaga. WSiP    



z 

zagospodarowanie

m terenu budowy 

BUD.25. 

sporządzanie kosztorysów 

część 1". ref.2019, 

 Sporządzanie 

kosztorysów robót 

wykończeniowych 

w budownictwie 

BUD.25 

"Organizacja i kontrola robót 

budowlanych oraz 

sporządzanie kosztorysów 

część 2". ref.2019 

Beata Bisaga, Maria Bisaga. WSiP    

 Organizowanie i 

kontrolowanie 

robót 

wykończeniowych 

w budownictwie 

BUD.25. Semestr 

3 i 4 

Wykonywanie robót 

montażowych, okładzinowych 

i wykończeniowych", część 2. 

ref.2019, 

Anna Kusina, Marek 

Machnik 

WSiP    

 Bezpieczeństwo i 

higiena pracy 

BUD.25 

"BHP w branży budowlanej" 

ref.2019 

Wanda Bakuła, Małgorzata 

Karbowiak. 

WSiP    

 


